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Pick up 24 - 25 decemer van 12 tot 17 uur
Pick up 31 december van 12 tot 18 uur
Pick up 1januari van 11 tot 20 uur

Bestelling via www.brasserie-ciconia.be
adres van afhaling: Horstebaan 1 - 2900 Schoten
Tel 0475 62 3104
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Hapjeshor (veor 4 pers)

- Hamachi - Japanse koolsla - Wakamé - sojamayonaise

- Gelakte paling met ganzenlever - bladspinazie - granaatappel - sezam

- Worstenbrood met truffel

@ - Vol-au-vent van fazant - créme van mousseline

Voorgerecht. Duo van reepaté C“w““?bo’” 7{(@9@(8/6

en wildham met uienconfituur en rozijnentoast
Hoofdgerecht. Gevulde kalkoenrollade met boschampignons, H

witloof, appel met airellen en gratin
Dessert. Kerststronk

Voorgerecht: Gevulde kwartel met ganzenlever - portosaus
Hoofdgerecht. Hertenfilet met grand veneur,

wintergroenten en kroketten

e Y 60/)6 W"{’ Dessert: Grand dessert
Cateringborx Magic

Plateau fruit de mer: Halve kreeft belle vue, oesters, gamba's, @

grijze garnalen, kreukels, wulken, krabbenpoten, langoustines
(aangepaste sauzen en brood)

Nagerecht: Jingle Bells (chocomousse, mandarijn, cremeus van petit
beurre koekjes en melkchocolade)

Kreeft “Ciconia” (zeekraal, gepofte snoeptomaten, Chimichurri,
OF beukenzwam en getomateerde boter)

Kreeft “ van de Chef” (licht gegratineerd met Schotense kaas en champignons)

OF

Kreeft “Belle-Vue” (op een bedje van jonge sla, ei, groene asperges en 2 sausjes)

Bisque - grijze garnaal - garnituur 17 € / liter



